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1. Allménna férutséttningar

Syftet med dessa tekniska anvisningar &r att utifran funktion och verksamhet ge underlag for
att erhélla ett vdl fungerande slutresultat. Utgangspunkten dr nybyggnad. Vid ombyggnad
tillampas de inom ramen for vad som ar mojligt.

Antalet portioner som anges ar kompletta och ska dtas i byggnaden.

De ska dven:
e Ses som stadens investeringsvilja.
e Ge en samsyn inom hela staden.
e Innehdlla en viss flexibilitet, reservkapacitet for framtida d4ndrad anvindning eller
kapacitet.

Det ar viktigt att referens fran maltidsverksamheten utifran uppdrag och behovsbeskrivning
utifran uppdrag och behovsbeskrivning deltar aktivt i forstudie och projekteringsprocess. I
forstudien redovisas pa ett entydigt sitt de Overenskomna dimensionerande parametrarna.

Varje projekt dr unikt och erfordras avsteg frén dessa anvisningar ska de anges, motiveras
och godkénnas.

2. Mottagningskok

Definition av mottagningskok: I ett mottagningskok lagas ingen mat fran rdvaror sdsom kott,
fisk, fagel och sas. Det finns mojlighet att koka ris, potatis och pasta. Aven beredning av
gronsaker tillats.

Mathantering i forskola skiljer sig ndgot frdn grund- och gymnasieskola, bland annat i antal
ratter och servering. I forskola finns fler alternativ pd servering som till exempel 1 karotter
och pé uppliaggningsfat som kors ut till respektive avdelning eller serveringslinje i
gemensamt utrymme.
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Forutsattningar:

e Generellt levereras huvudkomponenter dagligen och varm, men nagon dag/dagar per
vecka levereras de fardiglagade och kalla (uppvarmning och slutberedning gors da i
mottagningskoket).

Potatis, ris och pasta kokas 1 mottagningskoket.

Koket har egen hantering av rotfrukter och gronsaker.
Rotfrukter och gronsaker levereras tvittade.

Potatis levereras tvittad/skalad.

Bakning.

Leverans av mejerivaror.

Brod levereras fardigskuret.

Ovriga varor levereras en ging/vecka.

Special- och allergikost levereras till stor del fardiglagad.
Mellanmél och frukost:

o Koket tillhandahaller mellanmal som ska stimmas av i varje projekt (géller
skola/forskola).

e Lunch:
o Skola; tva dagens ritt, vegetarisk ritt samt specialkoster.
o Forskola; en rétt och specialkoster.

e Diskgodshantering:
o Skola; gisterna sorterar disken pa sorteringsbéank direkt in i diskrum.
o Plats ska finnas for minst en skrddstation och fyra diskkorgar i bredd.
o Forskolor kan sortera disk pa vagn d.v.s. ej direkt in i diskrum.

Behovsbeskrivning frin verksamheten:

Fylls i av ansvarig chef for kok.
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Angiven storlek i tabellerna avser antal lunchportioner som samtliga serveras inom
grund/gymnasieskola och forskola. Férre antal portioner, upp till cirka 100 portioner, avser

vanligtvis forskola.

Tabell 1a. Mottagningskok 50, 100 och 200 portioner, dimensionering av utrustning.

Utrustning 50 portioner 100 portioner 200 portioner
Kokeri 2x GN 1/1

ﬁ‘r’n”;biugn (gejderavstand 85 15 g 44 5 GN 1/1 8 GN1/1

Spis, restaurangmodell 4-platt 4-platt 4-platt

Kokgryta med omrérare 50 liter 75liter

Mikrougn 1 1 1
Blandningsmaskin 10 liter 20/12 liter 30/15 liter
Grénsaksskarmaskin :ﬁsélgiogErgo eller llﬁ((\?;;lr((j)%Ergo eller lli?k(\.?;;g%Ergo eller
Kylskap 2x700 liter 1x700 liter 2x700 liter
Nedkylningsskap/bank Efter behov ja ja

Kylrum Prefab. 1 1

Frysskap 2x700 liter 3x700 liter

Frysrum Prefab. 1

Forradsrum Alt skap ja ja

Diskmaskin Huv med aut. lyfthuv Huv med aut. lyfthuv Tunnel alt Kombi/huv

Grovdiskmaskin

4 GN1/1 (ej vid kombi)

Béankar/héj-och sankbara

Erforderliga

Erforderliga

Erforderliga
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Tabell 1b. Mottagningskik 400 och 600 portioner, dimensionering av utrustning.

Utrustning

400 portioner

600 portioner

Kokeri

Kombiugn (gejderavstand 85

15+8 GN1/1 15+8 GN1/1
mm)
Spis, restaurangmodell 4-platt 4-platt
Stekbord
Kokgryta med omrorare 150 liter 200 liter
Mikrougn 1 1
Blandningsmaskin 30/15 30/15

Gronsaksskarmaskin

RG-250 Ergo eller likvardig

RG-250 Ergo eller likvardig

Kylskap 2x700 liter 1x700 liter
Nedkylningsskap ja ja

Kylrum Prefab. 1 2

Frysskap

Frysrum Prefab. 1 1
Forradsrum ja ja
Diskmaskin Tunnel Tunnel
Grovdiskmaskin 4 GN1/M1 4 GN1/M1
Bénkar/héj-och sankbara Erforderliga Erforderliga

Forberedas plats for eventuell utrustning:

e Vig.

[ ]

e Skédrmaskin.
e Mixer.

e Lyftvagn.

[ J

[ ]

Rullbord med konservéppnare.

Virmeskap, mobilt/fast.
Vagnar/avdelningsvagnar till forskola.
Avfallshantering/mellanlagring.
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